
 

 

 

Summer Cold Menu 
海の涼感を感じさせる“冷んやりメニュー”が登場！いざ表参道ヒルズへ！ 

 
表参道ヒルズのレストラン・カフェでは、6 月 26 日（金）から 8 月 23 日（日）まで、“Summer Cold Menu （冷んやり

メニュー）”を展開します。今年は、表参道ヒルズの夏のキャンペーンテーマである“The Blue Wave”をイメージした

モチーフや色味、シーフードやトロピカルフルーツといった食材など、海の涼感を感じさせるこだわりのひと皿が  

勢ぞろい。「洋食ミヤシタ」の海・山・畑の旬な食材を贅沢に味わえる新感覚“冷やしスープカレー”や、「京 お野菜 

バル めい」の金魚すくいのようにポイですくえる“冷やし彩りトマトすくい”は、表参道ヒルズでしか出会えない   

珍しい一品となっています。他にも、各店自慢の冷たいスイーツやドリンクも豊富にご用意しています。暑さで   

ほてった体をクールダウンし、舌と心を満たす“Summer Cold Menu”で猛暑を乗り切りましょう！  
※一部の店舗で提供時間や限定数が異なります。※一部、“The Blue Wave”のテーマ以外で展開する冷んやりメニューもございます。 
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2015 年 5 月 28 日

洋食ミヤシタ（本館 3F） 

2015 夏!! MIYASHITA  
冷やしスープカレー 
\3,000 （税込\3,240） 
ニューカレドニア産の天使のエビや石巻

水揚げのイカなどの産直シーフード、 

水茄子や高原アスパラなどの採れた

て野菜、トロピカルフルーツにロースト

ビーフまで加わった、海・山・畑の旬な

食材を一同に味わえる豪華な冷たい

スープカレー。 
※1 日限定 15 食  

京 お野菜バル めい（本館 3F） 

冷やし彩りトマトすくい 
\500 （税込\540） 
カラフルなミニトマト（約 5 種類）を金魚

すくい用のポイですくって頂く、夏なら

ではの楽しいメニューが登場。ポイが

破れるまで何個でもどうぞ。 
※すくえなかった場合でも、冷やしトマトを 

お召し上がり頂けます。 ※大きいサイズの

トマトやナス、葡萄などの“おじゃまむし”は

時期により内容が異なります。 ※“おじゃま

むし”含め、すくえたら全てお召し上がり  

頂けます。※提供時間 17:00～L.O. 

趣向を凝らした多様な“冷んやりメニュー” 

レーゼン ヴァルト（本館 B3F） 

バルト海風シーフードサラダ  
ローリエのジュレとディンケル  
小麦のアクセント 
\2,000 （税込\2,160） 
エビ、タコ、イカ、ベビーホタテ等の魚介

類、パプリカ、玉ねぎの野菜類をマリネ

したサラダ。ローリエのジュレとディンケル

小麦（古代穀物）、クスクスで波を表現

し、見た目の冷んやり感とヘルシーさを

演出。 

やさい家めい（本館 3F） 

カラフルトマト素麺 
\1,200 （税込\1,296） 
まるごと 1 個入ったトマトを夕日に、 

素麺を波に見立て、サンセットビーチ

を表現しました。トマトと和風だしの 

スープに素麺やとうもろこし、オクラ、

水茄子などの夏野菜をひたして一緒

にお召し上がりください。  

※提供時間 17:00～L.O. 

本件に関する報道関係の方のお問合せ先 

表参道ヒルズＰＲ事務局：小村・森本・木暮 TEL ０３-４５７４-６２５０ FAX ０３-３２６５-５０５８ 

森ビル株式会社 表参道ヒルズ運営室 プロモーションチーム：梅木 TEL ０３-３４９７-０２９２ FAX ０３-３４９７-０３１８ 

サルヴァトーレ クオモ（本館 3F） 

冷製甘エビとカラスミの 
フェデリーニ ブラッドオレンジと 
フルーツトマトのソース 
\1,800 （税込\1,944） 
ブ ラ ッ ド オ レ ン ジ と フ ル ー ツ ト マ ト の  

ソースに、マリネしたフレッシュな甘エビ

とカラスミをトッピング。甘味、酸味、塩味

をバランス良くまとめました。暑い夏に 

冷んやりお召し上がり頂ける冷製パスタ

です。※提供時間 17:00～L.O. 

ラーメンゼロ PLUS（本館 3F） 

焼きアゴとマグロ節の冷製ラーメン 

\1,111 （税込\1,200） 
あご煮干しと昆布を水出しにし、マグロ

節、サバ節を入れた和風出汁の冷たい  

ラーメン。生姜や大根おろしを添えて。

トッピングは水茄子、低温で仕上げた 

鶏チャーシューに、スイカがアクセント。

スイカの果肉とチア・シードを混ぜ  

合わせたゼリーも合わせてお召し  

上がりください。※1 日限定 10 食 



タリーズコーヒー（西館 B1F） 

アサイーボウルスワークル 

\602 （税込\650） 
トールサイズ限定商品。大人気アサイー

ボウルがドリンクになって登場。南国 

フルーツのアサイーをフローズンビバ 

レ ッ ジ に し て 、 バ ナ ナ の ピ ュ ー レ を  

ト ッ ピ ン グ 。 よ り 手 軽 に 持 ち 運 び も  

しやすく、見た目にも鮮やかなこの季節

にぴったりな商品です。 

※提供期間 6 月 24 日（水）～8 月末予定 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R style by 両口屋是清（本館 3F） 

エルダーフラワーの削氷 
\1,296 （税込\1,400） 
マスカットに似た甘い香りが特徴の  

ハーブ“エルダーフラワー”にオレンジを

プラスした爽やかなシロップの削氷。  

ミルク餡、白玉、金平糖をトッピングし、

珊瑚礁をイメージしました。 

※ドリンク付き 

デルレイ カフェ & ショコラティエ 

（本館 3F） サンセットビーチ 
\1,482 （税込\1,600） 
アールグレイムースを太陽、アプリコット

＆ホワイトワインのかき氷をビーチ、  

ホワイトヌガーグラッセ（ナッツのアイス

クリーム）を海に見立て、オレンジ色に

輝く太陽がビーチに沈む情景を表現。

自家製のオレンジソースをからめて  

お召し上がりください。 

※提供時間 14:00～L.O. 

マックス ブレナー チョコレートバー
（本館 1F） 

ミントチョコチップチョコテール 
\694 （税込\750） 
ブルーが涼やかな、チョコミントのアイス

ク リ ー ム が ト ッ ピ ン グ さ れ た チ ョ コ  

スムージー。ミントの爽やかさが残り、 

暑い夏にもスッキリと飲めます。 

※提供期間 7 月 1 日（水）～9 月中旬 

フォービドゥン フルーツ（西館 1F） 

MALIBU SEASIDE CLASH 

\1,343 （税込\1,450） 
ココナッツミルクの新食感かき氷に、  

ジ ュ ー シ ー な フ レ ッ シ ュ マ ン ゴ ー と  

トロピカル マン ゴーソ ースで 気 分は  

シーサイドビーチ！自家製アイスには 

高級マダガスカル産バニラビーンズを

使用。※1 日限定 10 食 

ジャン=ポール・エヴァン（本館 1F） 

プティ ヴァシュラン 

各\527 （税込各\570） 
フランスの伝統菓子“ヴァシュラン”を  

カップに入れました。アイスクリーム、  

フルーツのジュレとサクサクのメレンゲの

組み合わせ。パッションインショコラ、  

フランボワーズインショコラ、ユズポワール

インショコラ、フレーズインキャラメルサレ

の 4 種をご用意しています。 

※提供期間 6 月 1 日（月）～8 月 31 日（月） 

“冷んやりスイーツ＆ドリンク”でほてった体をクールダウン 

ゴールデンブラウン（本館 3F） 

フレッシュフルーツのシェイク／ 
スムージー  
各\680～ （税込各\734～） 
カ シ ス ＆ グ レ ー プ フ ル ー ツ 、 ベ リ ー  

ミックス＆ヨーグルト、日替わりグリーン

スムージーなど、フレッシュフルーツを 

たっぷり使ったスムージーまたはシェイク

を全 8 種類から常時選べます。ヘルシー

な冷んやりドリンクをお楽しみください。 

※スムージーはフルーツやハーブとクラッシュ

アイス、シェイクはバニラアイスベースの  

ミルキーな飲料です。 

はせがわ酒店（本館 3F） 

はんなり京梅酒シャーベット 

\400 （税込\432） 
大人だけが楽しめる、サンセットオレンジ

が綺麗な「梅酒」シャーベット。名前の 

通り“はんなり”とした舌触りと、京梅酒の

爽やかな甘味と酸味が心地よく、食欲が

ない暑い季節にぴったりです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜表参道ヒルズ 施設データ＞ 

TEL ： 03-3497-0310（総合インフォメーション）    ADDRESS ： 〒150-0001 東京都渋谷区神宮前 4-12-10 
HP ： www.omotesandohills.com    facebook ： http://www.facebook.com/omotesandohills    twitter ： @omohills 
 
■営業時間 ショッピング・サービス 11:00～21:00 日曜～20:00 
 レストラン 11:00～23:30（L.O.22:30） 日曜～22:30（L.O.21:30） 
 カフェ 11:00～22:30（L.O.21:30） 日曜～21:30（L.O.20:30） 
 ※一部営業時間が異なる店舗もございます。 ※日曜日が祝日、休日の前日の場合、営業時間は通常と同じになります。  
 ※連休 終日の祝・祭日の営業時間が日曜と同じになります。  
 
■休館日 無休（年 3 日休館日あり） ※次回休館日： 2015 年 8 月 24 日（月） 
 
■アクセス 東京メトロ銀座線、千代田線、半蔵門線「表参道駅」A2 出口より徒歩 2 分 
 東京メトロ千代田線、副都心線「明治神宮前〈原宿〉駅」5 出口より徒歩 3 分 
 ＪＲ山手線「原宿駅」表参道口より徒歩 7 分 

Summer Alcoholic Drink 

洋食ミヤシタ（本館 3F） 

トロピカルフローズンサングリア 
\800 （税込\864） 
オレンジやグレープフルーツなどを 

入 れ て し っ か り 仕 込 ん だ ス ウ ィ ー  

ティーなレッドフローズンサングリアを

マ ン ゴ ー の ピ ュ ー レ の 上 に 重 ね 、  

オレンジとドラゴンフルーツをトッピング

したゴージャスなワインカクテルです。

※1 日限定 20 食 

 

サルヴァトーレ クオモ（本館 3F） 

フローズン COOL リモンチェッロ 
\650 （税込\702） 
暑い夏にピッタリなリモンチェッロとレモン 

ピールが入った、冷たいフローズンドリンク。

南イタリアのカプリ島で作られるレモンの 

リキュールを使った爽やかな香りとスッキリ

した味わいをお楽しみください。 

※提供時間 17:00～L.O. 

はせがわ酒店（本館 3F） 

夏限定 日本酒・夏酒飲み比べセット 
\1,300 （税込\1,404） 
季節限定日本酒「夏酒」3 種類に、スタッフ

厳選おつまみ 3 種盛りが付いた飲み比べ 

セット。全国各地の蔵元が仕込む、暑い  

時期にぴったりの爽やかな味わいの日本酒

が飲み比べできます。 

※季節限定商品の為、終了期間が早まる場合あり。

レーゼン ヴァルト（本館 B3F） 

Hugo「フーゴ」 
\1,300 （税込\1,404） 
ドイツで大流行のカクテルを表参道 

スタイルで。リラックス効果のある  

エルダーフラワーのシロップにたっぷり

のライ ム・ミントを合わせ、贅沢に  

スパークリングワインで割ったカクテル

です。ハイビスカスとローズヒップで 

ビタミンたっぷりに仕上げました。 

表参道ヒルズのレストラン・カフェ 5 店舗では、‟Summer Cold Menu”の展開期間中、夏限定のスペシャルな 

アルコールドリンクを展開します。 初のひと口で喉を冷たく潤し、次のひと口を飲む頃にはまるでビーチバー

で寛いでいる気分に！そんな贅沢ドリンクメニューもお楽しみください。 

トラヤカフェ（本館 B1F） 

ひやしあめビール 
\800 （税込\864） 
ひやしあめとは、関西の夏の名物。溶いた

水 あ め に シ ョ ウ ガ の 搾 り 汁 を 加 え た  

「あめゆ」を冷したもの。京都産の水あめを

使った「あめゆ」と、生姜の味と香りが  

ビールと好相性で、さっぱりとした飲み口 

です。※提供期間 7 月 1 日（水）～8 月 31 日（月）


