
オシャレな0次会にぴったり「Apéromenu」を初展開

表参道ヒルズのレストラン10店舗では、9⽉28⽇（⾦）〜11⽉6⽇（⽕）まで、オシャレな0次会にぴっ
たりな「Apéro menu(アペロメニュー）」を初めて展開します。「Apéro(アペロ)」とは“⾷前酒”を意味
するフランス語、apéritif (アペリティフ）を略した⾔葉。お休みの⽇をはじめ、働き⽅の⾒直しで早めに
仕事を終えられた⽇にも、友⼈や家族、恋⼈を誘ってディナーの前に軽い⾷前酒を飲みながら、美味しい
“アミューズ・ブッシュ”（⼩さなおつまみ）をつまんで会話を楽しみませんか。またお店のスタッフとの
語らいを楽しめる⼀⼈飲みにも。この期間しか⾷べられない、表参道ヒルズ限定のApéro menuをご⽤意
しています。
全て表参道ヒルズ限定！ オシャレな0次会にぴったりの「Apéromenu」⼀覧

バール ア ヴァン パルタージェ（本館3F）
うさぎのリエットとキャロットのカナッペ
￥1,500 （税込￥1,620 ）
アミューズにはうさぎを使ったリエットと、うさぎか
ら連想される⼈参を練り込んだブルスケッタをご⽤意。
シャンパーニュ（ブリュノパイヤール）と合わせてお
楽しみください。※1⽇限定20⾷
【提供時間】16：00〜L.O.21：00（⽇・祝〜L.O. 20：00）

Vol.59
2018年9月18日

早めに仕事を終えた⼣⽅の⼥⼦会や、はじめての⼀⼈飲みにもおすすめ！
お酒とセットで、ジビエ前菜や24カ⽉熟成⽣ハムなど限定メニュー10種類をご⽤意

9⽉28⽇（⾦）〜11⽉6⽇（⽕）

やさい家めい（本館3F）
秋の旬菜五景 ￥1,300 （税込￥1,404）
契約農家さんから届く蓮根やキノコなどの秋のお野菜
を使った5種の前菜を、⽩ワインと⼀緒にお楽しみい
ただけます。お野菜中⼼のヘルシーメニューなので
ディナー前の0次会にはぴったりです。
【提供時間】17：00〜L.O.21：00

37 ローストビーフ（本館3F）
テリーヌ・ド・カンパーニュ ￥1,600（税込￥1,728）
ローストビーフで使⽤している⽜⾁を挽材にし、⽩レ
バーやフォアグラを加えてまろやかに仕上げた⼀品。
ミディアムボディの⾚ワイン（ファミーユペラン
ヴァケラスレクリスタン）と共にお楽しみいただけます。
※フード単品 ￥900（税込￥972）
【提供時間】16：00〜L.O.22：00（⽇・祝〜L.O. 21：30）

※価格は全て税込

ワインショップ・エノテカ ＆バー（本館3F）
ベラヴィスタ・アルマキュヴェ・ブリュットと
切りたてパルマ⽣ハム24ヵ⽉熟成お好きなだけ
for one hour ￥2,000（税込￥2,160）
イタリア産⾼級スパークリングワイン、ベラヴィスタ
の細かい泡⽴ちや程よい果実味と⽣ハムがぴったり。
⽣ハムは1時間以内、お好きなだけお召し上がりいただけます。
【提供時間】16：00〜L.O.21：30（⽇・祝〜L.O.20：30）



ゴールデンブラウン（本館3F）
アボカドトースト ￥1,280 （税込￥1,380）
カリッとトーストしたバゲットにレモン汁でさっぱり
と仕上げたアボカドペーストを塗り、フレッシュトマ
トとスプラウトをのせてお洒落に仕上げたアボカド
トーストです。カリフォルニア産⽩ワインと共に。
【提供時間】16：00〜L.O. 22：00（⽇・祝〜L.O. 21：00）

シュペッツレカフェ&ワイン（本館B3F）
プレッツェルサンドウィッチ ￥1,680（税込￥1,814）
フレッシュサラダやドイツ産⽣ハムをドイツパン
「プレッツェル」でサンドした料理。ドイツ産のグラ
ススパークリングワインと⼀緒にいただきます。
【提供時間】⽉〜⽊14：30〜L.O.22：30、⾦・⼟14：30

〜L.O.18：00、⽇・祝14：30〜L.O.21：30

蔭⼭樓（本館3F）
蔭⼭樓⼀⼝前菜5種盛り ￥1,380 （税込￥1,490）
前菜を⼀⼝サイズ5種類を盛合せにして提供。通常の
グランドメニューにない新しいメニューを、グラス⽣
ビールと合わせてお楽しみください。
※1⽇限定10⾷
【提供時間】17：30〜L.O.22：00（⽇・祝〜L.O.21：30）

本件に関する報道関係の⽅のお問合せ先
表参道ヒルズＰＲ事務局：⻘島・相⽥・阿部 TEL：03-4574-6250 FAX：03-3265-5058 MAIL：omotesandohills@ozma.co.jp
森ビル株式会社表参道ヒルズ運営室プロモーションチーム：⻑岡 TEL：03-3497-0292 FAX：03-3497-0318

京お野菜バルめい（本館3F）
温まる！⽜もつ煮のとろろ掛け
￥1,112（税込￥1,200）
あつあつの⽜のモツ煮に、別添えでとろろがついたセッ
ト。モツ煮と⼀緒に、熱燗でもいただける⽇本酒もお
楽しみいただけます。
【提供時間】17：00〜L.O.22：30（⽇・祝〜L.O. 21：30）

全て表参道ヒルズ限定！ オシャレな0次会にぴったりの「Apéromenu」⼀覧

フラテリパラディソ（本館3F）
ボッタルガ プレッツェル ￥926 （税込￥1,000）
定番のおすすめメニュー。プレッツェルをカラスミを
まぶしたなめらかなクリームとスモークオイルをつけ
ていただきます。柔らかなスムースのスパークリング
ワインが合います。
【提供時間】16：00〜L.O.20：00

築地⽟寿司 ささしぐれ（本館3F）
⽣サーモンと⽩⾝⿂のあぶり ウニ・イクラ添え
￥1,700 （税込￥1,836）
炙ることでうま味がぎゅっと凝縮した、脂がのった
⽣サーモンと⽩⾝⿂に、ウニとイクラを添えた贅沢
な⼀品です。キリリとしたハイボールは⿂介と相性
抜群です。
【提供時間】16：00〜L.O.21：00


