
シュペッツレ カフェ&ワイン（本館B3F）
左 ： 激辛カリーヴルスト
￥1,100 （税込￥1,188）
ベルリン屋台名物カリーヴルストを、チ
リパウダーで激辛にアレンジしました。

右 ： フラム＆フラムクーヘン
￥1,980 （税込￥2,139）
ドイツ南西部アルザス地方の郷土料理
｢フラムクーヘン｣を、ハラペーニョと激辛
トマトソースで仕上げました。
※1日各10食限定
【提供時間】 14：30～L.O.22：30

（日～L.O.21：30）

バール ア ヴァン パルタージェ
（本館3F）
殻焼きオマールエビ スパイスソース
￥2,000 （税込￥2,160）
殻付きで豪快に焼きあげたオマール
海老が食欲をそそる一品。クラシック
バターソースに、アリッサやフランス産
唐辛子などのスパイスを加えた旨辛
ソースで仕上げました。
※1日限定10食
【提供時間】 11：00～L.O.22：30

（日～L.O.21：30）

猛暑を吹き飛ばす “真夏の「旨辛刺激MENU」 ”を初展開
世界最高レベルで辛い唐辛子や、美容に嬉しい甘酒、スーパーフードを使ったものなど、

女性にぴったりの表参道ヒルズ限定旨辛メニューをご用意！

8月8日（水）～9月9日（日）

表参道ヒルズのレストラン10店舗では、8月8日（水）から9月9日（日）までの期間限定で、夏の暑さを吹き飛ばす“真夏の
「旨辛刺激MENU」”を初めて展開します。世界最高レベルで辛いと言われる唐辛子を使用した担々麺や、甘酒やスーパーフー
ドを使った美容に嬉しいスパイシーヌードル、定番メニューに特別アレンジを加えたものなど、店舗ごとに違う辛さの女性に
ぴったりの旨辛メニュー11種類をご用意。すべて表参道ヒルズ限定メニューです。食欲の落ちる暑さの中でも食べるとパワー
が出る、やみつきになるのはもちろん、汗をかくことで新陳代謝をあげ、美肌も目指せるメニューなど、この夏、表参道ヒルズ
でしか味わえない贅沢な一品ばかりです。
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蔭山樓 （本館3F）
激辛ＴＡＮＴＡＮ麺
ヘーゼルナッツ風味
￥1,400 （税込￥1,512）
蔭山樓定番の坦々麺に、生唐辛子や
“世界最高レベルで辛い”と言われている
ジョロキア唐辛子ペーストを混ぜ込み
ました。ヘーゼルナッツの香ばしい食
感と上品な旨味が溶け合うハーモ
ニーをお楽しみいただけます。
【提供時間】 11：00～L.O.22：00

（日～L.O.21：00）

コスメキッチン アダプテーション
（本館B2F）
魚介と有機甘酒、スーパーフードの
トムヤム風スパイシーヌードル
￥1,580 （税込￥1,706）
魚介と日本古来の発酵飲料である甘
酒、スーパーフードのマカ、美肌食材で
知られる白きくらげを加えたトムヤム風
ヌードル。汗ばむ辛さと、パクチーやラ
イムの爽やかな風味をご賞味ください。
【提供時間】 11：00～L.O.22：00

（日～L.O.21：00）
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やさい家めい（本館3F）
たっぷりゴーヤと茄子の麻婆豆腐
￥1,290 （税込￥1,393）
夏野菜の定番、たっぷりの茄子と瑞々
しくほろ苦いゴーヤを合わせたお野菜
たっぷりの麻婆豆腐。唐辛子、山椒、
生姜のバランスがとれた辛さは夏に
ぴったりで後を引く美味しさ。表参道
店限定で、お好みにより辛さの調整を
致します。
【提供時間】 11：00～L.O.22：30

（日～L.O.21：30）

本件に関する報道関係の方のお問合せ先

表参道ヒルズＰＲ事務局：門本・相田・阿部 TEL：03-4574-6250 FAX：03-3265-5058 MAIL：omotesandohills@ozma.co.jp

森ビル株式会社 表参道ヒルズ運営室 プロモーションチーム：長岡 TEL：03-3497-0292 FAX：03-3497-0318

京お野菜バルめい （本館3F）
たっぷりパクチーと
京都産の茄子のやみつき旨辛めん
￥917 （税込￥990）
鶏だしベースの薬膳スープを一口飲
めば、コクのあるスープと、花椒や唐
辛子の痺れるような刺激がやみつきに
なること間違いなし。ナスやすだちに加
えて、たっぷりのパクチーが彩りを添え
る旨辛めんをお楽しみいただけます。
※1日限定15食
【提供時間】 11：00～L.O.22：30

（日～L.O.21：30）

ゴールデンブラウン（本館3F）
レッドホットチリチキンバーガー
￥1,435 （税込￥1,550）
人気のレッドホットチリバーガーにチキン
バージョンが登場。さっぱりとしたむね
肉のフライドチキンにフレッシュトマ
トのサルサ、たっぷりのハラペーニョ
ピクルスを加えた、今年の夏だけの限
定バーガーです。
【提供時間】 11：00～L.O.22：00

（日～L.O.21：00）

37 ローストビーフ （本館3F）
ガスパチョとハラペーニョ入り
自家製ビーフカレーパン
￥500（税込￥540）
※上記はランチ注文の場合のセット価格
※単品価格 ￥800（税込￥864）

トマトの酸味と辛さが心地良いスープ
と、人気のビーフカレーを使った自家製
カレーパンのセット。サクッ！旨っ！
辛っ！をお楽しみください。
※1日限定15食
【提供時間】 11：00～L.O.15：30
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フラテリパラディソ（本館3F）
Bolognese Infernale
～地獄のボロネーゼ～
￥1,600 （税込￥1,728）
ブラックアンガス牛を使用した自慢の
ボロネーゼは、加熱すると辛味の増す
カラブリア唐辛子をふんだんに使用。
唐辛子を練り込んだパスタ生地やパ
ルミジャーノチーズとチリパウダーを
合わせたクリスピーチーズを添えた
究極の辛味をお楽しみいただけます。
※1日限定20食
【提供時間】 11：00～L.O.22：00

ワインショップ・エノテカ＆バー（本館3F）
真夏の刺激アペロセット
（ジンジャー・シャンパーニュ＆ピリ辛
シャルキュトリー）
セット価格￥2,000（税込￥2,160）
生姜の刺激やライムの爽やかさが夏に
ぴったりのジンジャー・シャンパーニュ。
唐辛子、黒胡椒などを練りこんだサラミと
一緒にお召し上がりください。
※ドリンク単品￥1,500 （税込￥1,620）

フード単品￥700 （税込￥756）
※1日限定10セット
【提供時間】 11：00～L.O.21：30

（日～L.O.20：30）
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